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Mexican Cornbread 

2 boxes cornbread mix             1 can whole corn 

1 cup 1% milk                1 cup shredded cheese 

1 egg                  1 pound ground beef  

1 can Rotel                1 can cream of mushroom 

 

           

Mix the cornbread mix, the mil and eggs in a bowl, set aside  

Brown ground beef in a skillet, drain the grease  

Preheat the oven to 425 degrees F 

Pour 1/2 of cornbread mix in a greased 9x9 baking pan, then mix the corn, Rotel sauce, cream of 

mushrooms, ground beef  then pour  on cornbread mix in pan.  Sprinkle most of the shredded cheese on 

top, aŌer you sprinkle the shredded cheese pour the remaining cornbread mix , and then sprinkle 

remaining cheese over top.  

Bake 25 to 30 minutes.    

Serves 6 
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